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Nombre del 

Producto

Calorías………………………………… 48

Grasa Total………………………..... 0 g

Grasa Saturada……………...…..… 0 g

Sodio…………………………………… 1,4 mg 

Carbohidrato Total…………………. 12 g

Azucares totales…....................... 12 g

Azúcares añadidos....................... 0,13 g

Proteína ……………………………… 0,10 g

Vitamina A…............................... 15 µg ER

Calcio ……………………..…...…… 28 mg

Hierro …………………………..….. 0,56 mg

Vitamina C…............................... 1,6 mg

Vitamina D…............................... 0,0 µg

Zinc…......................................... 0,62 mg

Origen /

Naturaleza Producto de Colombia

Ingredientes 

Método

Apariencia Lectura Directa

Color 
Manual para el análisis de la 

Panela INS INVIMA 1995 / 

Lectura Directa 

Sabor
Manual para el análisis de la 

Panela INS INVIMA 1995 / 

Lectura Directa 

Solidos Sedimentables Cono Imhoff

pH Electrométrico

Azucares No Reductores AOAC 923.09

Azucares Reductores AOAC 923.09

Proteinas % (Nx 6,25)
Kjeldahl / AOAC 

981.10

Humedad AOAC 925.45

Características

Físico Químicas

Características

 Microbiológicas

Recuento de Mohos y levaduras en 

UFC/g

ISO 21527-1:

2008*

<2,5% Producto Higroscópico 

Información

Nutricional

Panela natural pulverizada, ácido cítrico, aroma idéntico al natural de naranja.

Características

Características 

Físicas

5% Max (Cono Imhoff)

3,5 - 3,7

FICHA TECNICA COMERCIAL INFUSIÓN NARANJA

PANELA INSTANTÁNEA EN CUBOS CON SABOR NARANJA

INFUSIÓN NARANJA

Descripción 

del Producto

La panela instantánea en cubos con sabor es el 

producto obtenido a partir de de la deshidratación y 

concentración de los jugos de la caña de azúcar 

(panela natural pulverizada), saborizada con aromas 

frutales idénticos al natural y moldeada en forma de 

cubos, ideal para preparar bebidas calientes.

Porción: 2 cubos (12,5 g aprox.)

Producto de origen vegetal, proveniente del cultivo de la caña de azúcar (panela natural pulverizada), 

saborizada y moldeada en forma de cubos.

Parámetro 

Cubos Compactos, medida 2X2X1.6 cm 

aprox. (+/- 6,25g)

Amarillo ocre, pardo, pardo oscuro, 

característicos de la panela.

Acaramelado dulce con sabor y ácido, 

propios de la panela con saborizante 

adicionado.

90% Max expresado en Sacarosa

5,74% Min expresado en Glucosa 

0,2% Min

m M n c

<50 150 5 2

Donde,

m = parámetro normal

M  = valor máximo permitido

c = número de muestras aceptadas con M

n = número de muestras que se van a examinar.
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Nombre del 

Producto

Método

Sulfitos 
AOAC 990.28 / AOAC 

975.32

Colorantes 
Manual para el análisis de la 

Panela INS INVIMA 1995-

NTC 1311 Sección 7.1

Plomo Expresado Pb en mg/kg
AOAC 999.11 / ICP-

MS

Arsénico Expresado As en mg/kg
AOAC 986.15 / ICP-

MS

Ceniza AOAC 923.03 / 

Calcinación

2,4 - D

Aldicarb

Azinfos métilo

Carbofuran

Etoprofos

Glifosato

Propiconazol

Tebufenozida

Vida Útil

Rotulado / 

Etiquetado

Características

Físico Químicas

Almacenamiento 

Llevar control de primeras en vencer y primeras en salir; se sugiere almacenar en estibas (separación 

mínimo de 60 cm de la pared y 15 cm del piso): arrume de 88 Cajas minimaster por estiba; se debe 

estar separado de otros materiales para evitar contaminación, lejos de focos de contaminación, olores 

fuertes, húmedad y altas temperaturas.

FICHA TECNICA COMERCIAL INFUSIÓN NARANJA

PANELA INSTANTÁNEA EN CUBOS CON SABOR A NARANJA

INFUSIÓN NARANJA
Características

Determinación de 

Plaguicidas, 

LMR(mg/Kg)

LG-MSMS, 

GC-MSMS

0,05 LMR(mg/Kg)

1 LMR(mg/Kg)

Negativo

Parámetro 

Negativo

0,2 Max 

0,1 Max

1% Min.

0,05 LMR(mg/Kg)

0,1 LMR(mg/Kg)

0,2 LMR(mg/Kg)

0,1 LMR(mg/Kg)

0,02 LMR(mg/Kg)

2 LMR(mg/Kg)

Luz………………………………………………………………………………Sin Actividad

Estabilidad en su 

empaque original
Calor ………………………………………………………………………30° C

Humedad Relativa……………………………………………………………….70%

Doce (12) meses después de la elaboración, al destaparse debe consumirse en el menor tiempo 

posible o protegerse, sellarse y taparse bien, por ser un producto higroscópico, sus caracteristicas 

físicas y sensoriales pueden cambiar.

Empaques y

 Presentaciones

Caja plegadiza + pelicula termoencogible transparente. 
*Embalaje:Caja de cartón corrugado 

Minimaster: 

Caja x 24 Und Display, Peso Neto: 7,5 Kilos 

Aprox. 

*Caja x 48 minidisplay, Peso Neto: 7,7 Kilos 

Aprox.

Caja Display x 48 Cubos, Peso Neto: 300g

Código: 7707192730069

Caja minidisplay x 24 cubos, Peso Neto 150g

Código: 7707192731066

El material de empaque contiene la siguiente información:

1. Nombre de la materia prima.

2. Contenido Neto.

3. Nombre y dirección del fabricante.

4. País de Origen.

5. Identificación del Lote.

6. Fecha de Vencimiento.

7. Condiciones de Conservación.
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Nombre del 

Producto

Registro Sanitario RSIAB09M00294 Partida Arancelaria: 17.01.91.00.00

Presencia Ausencia

X

Crustáceos y productos derivados X

Pescados y productos de la pesca X

Huevos y productos de los huevos X

Leche y productos lácteos X

Maní y productos derivados X

Soja y productos derivados X

Frutos secos y productos derivados X

X

Presencia Ausencia

X

X

Altramuces y productos a base de altramuces. X

Moluscos y productos a base de moluscos. X

X

Declaración OMG

Elaborado por:

Liliana Smith Acuña R.
Coordinador de Calidad

Cra 7 No 180-75 Modulo 3 Local 1 y 2 Codabas Norte Tels 674 9204 - 674 9187 Bogotá, Colombia

www.donapanela.com

Cereales que contengan gluten: trigo, centeno, 

cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades 

híbridas y productos derivados.

Declaración de 

Alergenos

Apio y productos a base de apio

Mostaza y productos derivados

Dióxido de azufre y sulfitos en concentraciones 

superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litro en términos de 

SO2 total, para los productos listos para el consumo o 

reconstituidos conforme a las instrucciones del 

fabricante.

Doña Panela LTDA no maneja dentro de sus materias primas y ni en sus procesos ningún producto con 

declaración de alergenos.

FICHA TECNICA COMERCIAL INFUSIÓN NARANJA

PANELA INSTANTÁNEA EN CUBOS CON SABOR A NARANJA

INFUSIÓN NARANJA

Normatividad

Información legal

Certificaciones

La panela que se produce en Doña Panela Ltda., se encuentra bajo la 

resolución 779 / 2006 (caracteristicas fisicoquímicas) del ministerio de 

protección social y cumple con las normas y procedimientos reglamentarios de 

la industria de alimentos NTC 1311 / 2009 (características microbiológicas) y la 

Res. 2774 de 2013.

Declaración de 

Alergenos

Alérgenos presentes en el producto suministrado

Alérgenos

Granos de sésamo y productos derivados

Alérgenos

La Panela marca Doña Panela® es un producto que no contiene Organismos Genéticamente 

Modificados (GMO), ya que ninguna de materias primas, ni  en todos los segmento de su cadena 

productiva los posee.  

http://www.donapanela.com/
http://www.donapanela.com/
http://www.donapanela.com/
http://www.donapanela.com/
http://www.donapanela.com/

