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Descripcion
del Producto

La panela instantanea en cubos con sabor es el
producto obtenido a partir de de la deshidratacion y
concentracion de los jugos de la cafia de azucar
(panela natural pulverizada), saborizada con aromas
frutales idénticos al natural y moldeada en forma de
cubos, ideal para preparar bebidas calientes.

Porcién: 2 cubos (12,5 g aprox.)

Calorias 48 ’ - z - 3
Grasa Total 0g > g?r'\‘:‘h . -
Grasa Saturada Og o e s i
SO0+t 1,4 mg . ﬁ @‘, SOL G T \ni.;
Carbohidrato Total...................... 12 g = PN A /DN
Informacién  |AZucares totales. ... 129 N INFUSION W i gt
Nutricional Azuca’lres afiadidos... 0,13 g ‘ £ -
Proteina .............ccoooiiiiiiil 0,10 g 3 AN\ |
15 ug ER ~ ‘
28 mg
0,56 mg
1,6 mg
0,0 ug
0,62 mg
. Producto de origen vegetal, proveniente del cultivo de la cafia de azlcar (panela natural pulverizada),
Origen / saborizada y moldeada en forma de cubos.
Naturaleza Producto de Colombia

Ingredientes

Caracteristicas

Panela natural pulverizada, acido citrico, aroma idéntico al natural de maracuya.

Parametro
Cubos Compactos, medida 2X2X1.6 cm

Método

Apariencia aprox. (+/- 6,25g) Lectura Directa
Amarillo ocre, pardo, pardo oscuro, Manual para el analisis de
Color e la Panela INS INVIMA 1995
N teristi caracteristicos de la panela. / Lectura Directa
aracteristicas
Eisicas Acaramelado dulce con sabor y &cido, Manual para el anlisis de
Sabor propios de la panela con saborizante la Panela INS INVIMA 1995
adicionado. / Lectura Directa
Solidos Sedimentables 5% Max (Cono Imhoff) Cono Imhoff
pH 35-37 Electrométrico
m M n c
. <50 150 5 2
Caracteristicas Recuento de Mohos y levaduras en Donde, ISO 21527-1:
Microbiolégicas UFCl/g m = parametro normal 2008*
M =valor maximo permitido
c =numero de muestras aceptadas con M
n=ndmero de muestras que se van a examinar.
Azucares No Reductores 90% Max expresado en Sacarosa AOAC 923.09
Azucares Reductores 5,74% Min expresado en Glucosa AOAC 923.09
Caracteristicas |proteinas % (Nx 6,25) 0,2% Min géel'df(;" / AOAC
Fisico Quimicas -
Humedad <2,5% Producto Higroscopico AOAC 925.45
Sulfitos Negativo AOAC 990.28 / AOAC

975.32




FICHA TECNICA COMERCIAL INFUSION MARACUYA

A
’PDuﬁn Panela:
v S prseteipnptnl |

Version: Fecha de actualizacién Cédigo: Responsable:
001 27 de febrero de 2023 FT-AC-23 Coord. De Calidad
Nombre del PANELA INSTANTANEA EN CUBOS CON SABOR A MARACUYA
Producto INFUSION MARACUYA

Caracteristicas

Parametro

Método

Manual para el analisis de

Colorantes Negativo la Panela INS INVIMA 1995
NTC 1311 Secci6n 7.1
Caracteristicas AOAC 999.11/ ICP-
. I Plomo Expresado Pb en mg/k 0,2 Max
Fisico Quimicas P gkg MS
Arsénico Expresado As en mg/kg 0,1 Max '\AACS)AC 986.15/1CP-
Ceniza 1% Min. AOAC 923.03/
Calcinacién
24-D 0,05 LMR(mg/Kg)
Aldicarb 0,1 LMR(mg/Kg)
o Azinfos métilo 0,2 LMR(mg/Kg)

Determlr?a_uon de Carbofuran 0,1 LMR(mg/Kg) LG-MSMS,
Plaguicidas, 0.02 LMR(ma/k GC-MSMS
LMR(mg/Kg) Etoprofos , (mg/Kg)

Glifosato 2 LMR(mg/Kg)

Propiconazol

0,05 LMR(mg/Kg)

Tebufenozida

1 LMR(mg/Kg)

Estabilidad en su
empagque original

Doce (12) meses después de la elaboracion, al destaparse debe consumirse en el menor tiempo

Vida Util posible o protegerse, sellarse y taparse bien, por ser un producto higroscoépico, sus caracteristicas
fisicas y sensoriales pueden cambiar.
" — )
Caja plegadiza + pelicula termoencogible transparente. E_mbalap.Ca;a de carton corrugado
Minimaster:
Empaquesy |Caa Display x 48 Cubos, Peso Neto: 300g Caja x 24 Und Display, Peso Neto: 7,5 Kilos

Presentaciones

Codigo: 7707192730069

Codigo: 7707192731066

Aprox.

Caja minidisplay x 24 cubos, Peso Neto 1509

Aprox.

*Caja x 48 minidisplay, Peso Neto: 7,7 Kilos

Rotulado /
Etiquetado

. Nombre de la materia prima.

. Contenido Neto.

. Nombre y direccion del fabricante.
. Pais de Origen.

. Identificacién del Lote.

. Fecha de Vencimiento.

. Condiciones de Conservacion.

~NoO o~ WNRE

El material de empaque contiene la siguiente informacion:

Almacenamiento

Llevar control de primeras en vencer y primeras en salir; se sugiere almacenar en estibas (separacion
minimo de 60 cm de la pared y 15 cm del piso): arrume de 88 Cajas minimaster por estiba; se debe

estar separado de otros materiales para evitar contaminacion, lejos de focos de contaminacién, olores
fuertes, himedad y altas temperaturas.
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Registro Sanitario RSIABO9M00294 Partida Arancelaria: 17.01.91.00.00
NormaFi’vidad La panela que se produce en Dofia Panela Ltda., se encuentra bajo la
Informacion legal (resolucion 779 / 2006 (caracteristicas fisicoquimicas) del ministerio de
Certificaciones |proteccion social y cumple con las normas y procedimientos reglamentarios de
la industria de alimentos NTC 1311 / 2009 (caracteristicas microbioldgicas) y la
Res. 2774 de 2013.
Alérgenos presentes en el producto suministrado
Alérgenos Presencia Ausencia
Cereales que contengan gluten: trigo, centeno,
cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades X
hibridas y productos derivados.
Declaracién de |Crustaceos y productos derivados X
Alergenos Pescados y productos de la pesca X
Huevos y productos de los huevos X
Leche y productos lacteos X
Mani y productos derivados X
Soja y productos derivados X
Frutos secos y productos derivados X
Granos de sésamo y productos derivados X
Alérgenos Presencia Ausencia
Apio y productos a base de apio X
Mostaza y productos derivados X
Altramuces y productos a base de altramuces. X
., Moluscos y productos a base de moluscos. X
Declaracion de —— . .
Al Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones
ergenos superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litro en términos de
SO2 total, para los productos listos para el consumo o X
reconstituidos conforme a las instrucciones del
fabricante.
Dofia Panela LTDA no maneja dentro de sus materias primas y ni en sus procesos ningun producto con
declaracion de alergenos.
La Panela marca Dofia Panela® es un producto que no contiene Organismos Genéticamente
Declaracion OMG Modificados (GMO), ya que ninguna de materias primas, ni en todos los segmento de su cadena
productiva los posee.

Elaborado por:

Liliana Smith Acufia R.
Coordinador de Calidad

Cra 7 No 180-75 Modulo 3 Local 1y 2 Codabas Norte Tels 674 9204 - 674 9187 Bogota, Colombia

www.donapanela.com
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