
PARAMETRO 

APARIENCIA

COLOR

OLOR

SABOR 

Método de 

medición

Norma

Recuento en placa NTC 1311/2009

Norma

Mínimo Máximo Resolución 779 del 2006

Volumétrico Lane Eynon 5,5% Resolución 779 del 2006

Volumétrico Lane Eynon 83% Resolución 779 del 2006
Kjeldhal 0,20% Resolución 779 del 2006
Calcinación 0,80% Resolución 779 del 2006
Gravimetría 9% Resolución 779 del 2006
GFAA 0,2 Resolución 779 del 2006
Generador de hidruros 0,1 Resolución 779 del 2006
Colorimetrica Resolución 779 del 2006
Colorimetrica Resolución 779 del 2006
Inspección visual Limites  basados  en  el  

concepto  emitido  por  la 

Junta de evaluación de 

peligros para la salud de 

la FDA.

Guía  de  Política  de  

Cumplimiento  de  la  

FDA

7703374001132 17703374001139

18. VIDA UTIL  (CRITERIO DE ACEPTACION Y RECHAZO)
7 meses

19. IDENTIFICACIÓN DEL LOTE 

20. CODIGOS EAN 

EAN 13 EAN 14

21. DIAGRAMA DE FLUJO 

15. EMBALAJE 

16. PROPIEDADES NUTRICIONALES QUE SE DESTACAN 
N/A

Diluir 25g de panela en una taza de agua (200ml) poner al fuego durante 5 minutos hasta hervir, se puede consumir caliente o fria.
17. INSTRUCCIONES DE USO

DESCRIPCIÓN : Caja x 40 unidades de 500g

DIMENSIONES DE LA CAJA:  ALTO: 18 cm LARGO: 39,5 cm, ANCHO: 25 cm

13. MATERIAL DE EMPAQUE PRIMARIO

Descripción: Termoencogible plegado x33cm: Poliolefina 25 micras

Legislación Aplicabe:

Resolución 683 /2012. Reglamento Técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con 

alimentos y bebidas para consumo humano.

Resolución 4143 de 2012 Reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir lo materiales, objetos, envases y equipamientos plásticos y elastómeros y sus aditivos, 

destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en el territorio nacional.

14. MATERIAL DE EMPAQUE SEGUNDARIO 

No aplica

Apariencia Tamaño de materiales extraños permitidos hasta 7mm Ø máximo

Nota: Este producto no puede mantenerse en un rango no mayor al 20%, pues  es un producto agrícola, en un proceso poco tecnificado, afectado por los cambios ambientales tan 

agresivos que tiene el país (para el caso de la humedad). Adicionalmente en el país hay muchas variables que afectaría mantener dentro de un rango tan pequeño el comportamiento del 

producto, entre ella están las variedades de la caña, los tipos de suelo, la época del corte y el grado de madurez de la caña.

12. PRESENTACION COMERCIAL  

Peso neto: 450g

Almacenar en un lugar fresco y seco, protegido de la humedad y rayos del sol.

11. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION 

Arsénico expresado como AS en mg/kg
SO2 NEGATIVO
Colorantes NEGATIVO

Dulce, caracteristico de la caña Libre de sabores extraños, Sabor agrio, rancio o amargo  

Características Especificación

9. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS PRODUCTO TERMINADO

Plomo expresado con Pb en mg/kg

Resolución 2674 de 2013 - BPM

Resolución 779 de 2006 - Panela

Resolución 5109 2005 - Rotulado de alimentos

Resolución 333 de 2011 - Rotulado y etiquetado nutricional para alimentos

NTC 1311 de 2009-08-19   - Productos agrícolas Panela

Resolución 4121 de 2012 – Modificación a la Resolución 779 de 2006 Resolución 

719 de 2015 - Clasificación de alimentos para consumo humano

Resolución 4506 de 2013 - Niveles máximos de contaminantes en alimentos destinados al consumo humano.

Resolución 683 de 2012 - Requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para 

consumo humano.

Resolución 16379 de Junio de 2003 - Contenido de producto en preempacados
5. LISTADO DE INGREDIENTES (En orden decreciente con la función de cada aditivo)

Jugo de caña panelera deshidratado, antiespumante (aceite vegetal hidrogenado) y regulador de acidez (carbonato de calcio) 

6. PROVEEDORES Y ORIGEN DE CADA MATERIA PRIMA

Café y tonalidades amarillas Con otras tonalidades opuestas a las caracteristicas

7. DIMENSIONES DEL PRODUCTO 

LARGO:  11,5 cm

ALTO: 4,5 cm

ANCHO: 8,5 cm

(la variación es de + 0,3 cm)

Caña panelera Colombia

Aceite vegetal hidrogenado

8. CARACTERÍSTICAS SENSORIALES  (CRITERIOS DE ACEPTACION O RECHAZO)

ACEPTACIÓN RECHAZO

Acaramelada y viscosa

Método de 

medición

4. LEGISLACIÓN APLICABLE AL PRODUCTO

TISANAS ORQUIDEA SAS. Código: PS-PD-FT-19

FICHA TÉCNICA PRODUCTO TERMINADO ALIMENTOS Versión: 03

1. DENOMINACIÓN LEGAL DEL PRODUCTO

PANELA BLOQUE 

2.DENOMINACIÓN DE FANTASÍA O COMERCIAL 

PANELA BLOQUE 450g Orquidea

3. REGISTRO SANITARIO

NSA-0007286-2019

Especificación

Dulce Libre de olores extraños, fuerte o desagradable.

Cenizas, en %
Humedad, en %

Materia Prima Origen

Azúcares reductores, expresados en

glucosa, en %
Azúcares no reductores expresados en
Proteínas, en % (Nx6,25)

Libre de materias extrañas

Colombia

Carbonato de calcio China

Recuento de mohos y levaduras Máx 150 UFC/g , se aceptan dos de cinco muestras entre 50 a 150 UFC/g.

10. CARACTERÍSTICAS FISICOQUÍMICAS DEL PRODUCTO TERMINADO

Características



TISANAS ORQUIDEA SAS. Código: PS-PD-FT-19

FICHA TÉCNICA PRODUCTO TERMINADO ALIMENTOS Versión: 03

1. DENOMINACIÓN LEGAL DEL PRODUCTO

Elaborado por:      Correo electrónico:

Revisado por: Teléfono: 

Aprobado por: Fecha última actualización

Tisanas Orquídea SAS

Crra 72I # 37D-53 Sur

Bogotá - Colombia Tel: 57+(601)4513380

e-mail: servicioalcliente@orquideainfusiones.com

23. FOTOS DEL PRODUCTO TERMINADO

22. DATOS DEL FABRICANTE, REENVASADOR Y/O IMPORTADOS PAIS ORIGEN

Dayse Calderón - Gerente general 26/04/2025

24. TABLA NUTRICIONAL (De acuerdo con el formato de la resolución 810 de 2021)

Luisa Fernanda Mendoza - Auxiliar de calidad servicioalcliente@orquideainfusiones.com

Maria Alejandra Contreras - Directora de calidad 4513380

mailto:servicioalcliente@orquideainfusiones.com

